
Vorbestellen geht ganz einfach: 
Auf der Rückseite finden Sie als Anregung eine Auswahl meiner Produkte. 
Danach füllen Sie den Bestellzettel mit Ihren Wünschen. Dann wählen Sie einen 
Abholtermin und lassen mir den fertigen Bestellzettel per Hand, Post oder Email 
zukommen (den Bestellzettel finden Sie auch auf meiner Webseite).     
Wichtig: Bitte keine Bestellungen per Fax oder Telefon und nicht nach den genannten Terminen!                 
Am gewählten Termin holen Sie dann Ihre Bestellung ab, ohne zu warten und zu frieren.

Gerne berate ich Sie vorher zu Ihrem Einkauf und schreibe Ihre Bestellungswünsche 
auch persönlich auf.

Viel Spaß beim Wunschzettelschreiben

Ihr

Käse-Terminkalender Weihnachten 2025: 
Ladenverkauf !Keine Abholung!
Do. 18.12.2025: 9-18 Uhr  
Fr. 19.12.2025:  9-18 Uhr 
Sa. 20.12.2025: 8-13Uhr  

Bestellschluss Mitwoch 17.12.25, 17 Uhr!
Danach keine Bestellungsannahme mehr!!!

Abholtermine Weihnachten, Kein Verkauf!:  
Mo. 22.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Di. 23.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr
Mi. 24.12.2025:  9-12 Uhr

Käse-Terminkalender Silvester 2025:

Achtung! Am Samstag, 27.12.25 
bleibt der Laden geschlossen!

Bestellschluss Donnerstag 25.12.25, 17 Uhr!
Danach keine Bestellungsannahme mehr!!!

Abholtermine Silvester, Kein Verkauf!:  
Mo. 29.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Di. 30.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Mi. 31.12.2025:  9-12 Uhr

Liebe Kundinnen, liebe Kunden,
da die Festtage an Weihnachten und Silvester ja immer wieder anders fallen, biete ich 
Ihnen dieses Jahr folgende Einkaufsmöglichkeiten an:

Feste feiern, wie sie fallen...
         ...Käse kaufen, wie Sie können:



Kleine Auswahl unserer Käse- und Feinkostprodukte
Fondueangebot:
Fondue 1, mild
Fondue 2, mittel
Fondue 3, würzig
Fondue 4, Savoie 
Fondue 5, a la maison:  
Käse-Langer-Hausmischung
Fondue 6, a la client:  
Ihre eigene Mischung

Racletteangebot: 
Classic-natur, Alm-Raclette 
gereift, Vin blanc, Chilli, 
Portwein-Pfeffer, Knoblauch, 
Bärlauch, Fontina, Taleggio, 
St-Paulin, Absinth (neu) uvm.

Frischkäseangebot: 
Gerupfter, Sultans Traum, 
Café de Paris, Curry-Senf, 
Karotte-Lauch, Radieschen-
Schloten, Wiener Traum, Peppers, 
Lemoncurd, Feuer aus Mexico, 
Lachs, Pfifferlinge, Chilli-
Knoblauch

Weichkäse-Klassiker-
Kuh weiß: 
Die „Sünde“ natur oder mit 
Trüffel, Chaource, Brie de 
Meaux, Coulommiers, 
Camembert, Gaperon, Robiola

Weichkäse-Klassiker-
Kuh rot:
Munster nat. od. Cumin, 
Maroilles, Epoisses, Reblochon, 
Soumaintrain, Limburger, 
Pont l’Eveque, Taleggio, 
St. Nectaire 

Schnittkäse-Klassiker-Kuh:
Gouda jg./mittel/alt, 
Fontina,  Lagrein,Tomme, 
Mystere de Volcane, St. Paulin, 
Mont des Cats 

Hartkäse-Klassiker-Kuh: 
Emmentaler, Gruyere, l‘Etivaz, 
Comte, Appenzeller „lila“, 
Apres Soleil, Sbrinz, Mimolette, 
Parmigiano, Mahon,Dolomit

Büffelmilch-Klassiker:
Burrata, Mozzarella, 
Camembert, Bergamino

Frischkäse-Klassiker-Ziege:
Crottin jg/blau, Roves, Caprino, 
Tome de Prov. oder a l’huiles, 
St.-Maure, Pyramide, Brunet

Weichkäse-Klassiker-
Ziege weiß: 
Camembert, Bergamino, Brie, 

Weichkäse-Klassiker- 
Ziege rot:
Petit Fiance,  

Schnittkäse-Klassiker-Ziege: 
Garotxa, Ibores, Murcia, 
Pyrenees-Chevre

Weichkäse-Klassiker 
Schaf weiß:
Brie, Corsica, Brin d‘Amour, 

Weichkäse-Klassiker- 
Schaf rot:
A filetta,  Torte dal Casar,

Schnitt- Hartkäse-Klassiker-
Schaf: 
Pyrenees Brebris Natur/Espelette, 
Petit Basque, Tourmalet, 
Pave de Cazelles, Manchego, 
Pecorino mit Trüffel, Pecorino 
versch.

Schimmelkäse-Klassiker: 
Roquefort, Bl. de Causses, Bleu 
d‘Auvergne, Stilton natur / 
Portwein, Gorgonzola, Cabrales

2/3-Milchkäse-Klassiker: 
Rosso di Langa, Fiore di Langa, 
Cravanzina, La Tur, 
Brebis-Chevre, Rocchetta, 

Feinkost-Klassiker: 
Räucher-Lachs, Parma, Serrano, 
Südtiroler Speck, versch. Salami, 
Zwetschgenbammes, Marinierte 
Matjes nach Art des Hauses, 
Enten-/ Gänseleber Pate, Gänse 
Rilettes

Getränke-Klassiker:
Weißwein, Rotwein, Roséwein,  
Glühwein, Secco, Prosecco, Sekt, 
Cava, Crémant, Champagner, 
Grappa, Obstbrände, Rum, 
Cognac, Armagnac, Brandy, 
Liköre, Pastis, Dessert-Weine

Süßigkeiten:   
Französische Buttertrüffel, 
Ital. Nougat-Trüffel, verschiedene 
Fruchtsoßen zum Käse, 

Brot:   
Walnußbrot, Haselnußbrot, 
Baguette, andere Brote auf 
Anfrage

Abholtermine Weihnachten:  
Mo. 22.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Di. 23.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr
Mi. 24.12.2025:  9-12 Uhr

Bestellen bitte nur im Laden, per Post oder per Mail: info@kaese1a.de

Abholtermine Silvester:  
Mo. 29.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Di. 30.12.2025: 10-12/13-15/16-18 Uhr 
Mi. 31.12.2025:  9-12 Uhr 


